MENUS DU MOIS NOVEMBRE 2025

Veuillez effectuer vos commandes et
annulations de repas au plus tard 48h a

ATTENTION ! La valisette du samedi 1er
novembre sera livrée le vendredi 31

SAMEDI 01 NOVEMBRE

DIMANCHE 02 NOVEMBRE

Salade Périgourdine

Duo d'aiguillette sce au poivre

Feuillété franc-comtois
Parmentier de canard

I'avance, avant 12h00, et pour le week- octobre, et la valisette du mardi 11 Pon:m?es dUChehsseS Salade
end, le jeudi avant 12h00. novembre sera lvrée le lundi 10 novembre. Poélee champétre F[o-magle
Fromage Patisserie
Patisserie
LUNDI 03 NOVEMBRE MARDI 04 NOVEMBRE |MERCREDI 05 NOVEMBRE| JEUDI 06 NOVEMBRE | VENDREDI 07 NOVEMBRE | SAMEDI 08 NOVEMBRE | DIMANCHE 09 NOVEMBRE
Salade d'endives aux noix Carottes rapées Potage Wraps au thon Potage Céleri rémoulade Quiche chorizo/poivrons
Jambon grillé Tagliatelles Roti de boeuf Potée de lentilles Filet de poisson aux crevettes Boulette de veau Coq au vin
Sauce porto Sauce carbonara aux champignons Chipolatas Riz Gratin de courges et ses léegumes
Purée de pois cassés Gruyére rapé Gratin de chou-fleur/PDT Pommes vapeur Po6élée de légumes Semoule Pommes de terre
Fromage Fromage Fromage Fromage Fromage Fromage Fromage
Fruit lle flottante Patisserie Pomme au four Fruit Creme café Patisserie
LUNDI 10 NOVEMBRE MARDI 11 NOVEMBRE |MERCREDI 12 NOVEMBRE| JEUDI 13 NOVEMBRE | VENDREDI 14 NOVEMBRE | SAMEDI 15 NOVEMBRE | DIMANCHE 16 NOVEMBRE
Feuilleté Potage Terrine Potage Croque Monsieur Salade fromagére Mousse avocats/crevettes
Gratin d'ceufs durs Filet de poulet Crépinette sauce moutarde Gratin de pates Tagliatelles au saumon Hachis parmentier Filet mignon sauce maroilles
Jambon et béchamel a la creme de curry Purée a la mimolette Brunoise de légumes Salade Poélée champétre
Ebly Semoule/quinoa Poélée de chou vert aux lardons Fromage Fromage Pommes sautées
Fromage Fromage Fromage Fromage yaourts aux fruits Fruit Fromage
Fruit Créme spéculoos Péatisserie Compote Patisserie
LUNDI 17 NOVEMBRE MARDI 18 NOVEMBRE |MERCREDI 19 NOVEMBRE| JEUDI 20 NOVEMBRE | VENDREDI 21 NOVEMBRE | SAMEDI 22 NOVEMBRE | DIMANCHE 23 NOVEMBRE
Crudités Potage CEufs mimosa Maquereaux Pizza Gnocchi a la romaine Saucisson brioche
Fondue d'endives Sauté de porc marengo Paleron de boeuf Parmentier d'agneau Filet de poisson pané Escalope milanaise Langue de boeuf
Saucisses fumées Purée de carottes a la flamande Salade Gratin de brocolis Pasta Légumes
Pommes vapeur Fromage Pommes cubes/chou rouge Fromage Pommes vapeur Légumes du soleil Fromage
Fromage Poire au vin Fromage Panna cotta Fromage Fromage Fruit
Fruit Patisserie Aux fruits rouges Flan caramel Fruit
LUNDI 24 NOVEMBRE MARDI 25 NOVEMBRE | MERCREDI 26 NOVEMBRE| JEUDI 27 NOVEMBRE | VENDREDI 28 NOVEMBRE | SAMEDI 29 NOVEMBRE | DIMANCHE 30 NOVEMBRE
Poireaux vinaigrette Potage Saucisson Betteraves rouges Betteraves rouges Salade de pétes Cassolette de moules aux poireaux
Chou farci Réti de porc Beeuf bourguignon Sauté d'agneau Curry indien au poisson Poule au riz Gigot d'agneau a la créme d'ail
Riz Petit jus au thym Pommes aux herbes aux panais Pommes vapeur Légumes Tomates provencales
Fromage Purée de céleri Carottes vichy Semoule/quinoa Petits Ilégumes Fromage Pommes croquettes
Yaourt Fromage Fromage Fromage Fromage Café liégeois Fromage
Compote au spéculoos Patisserie 1/2 pamplemousse sucré Fruit Patisserie

Concernant l'origine de la viande bovine, porc, agneau et volaille vous pouvez demander sa tragabilité au personnel de service.




