
MERCREDI 03 DECEMBRE VENDREDI 05 DECEMBRE DIMANCHE 07 DECEMBRE
Œufs mayonnaise Quiche Lorraine Crème de potimarron

Tartiflette Filet de poisson Couscous
Salade à la florentine Fromage

Fromage Fromage Pâtisserie
Pâtisserie Yaourt

MERCREDI 10 DECEMBRE VENDREDI 12 DECEMBRE DIMANCHE 14 DECEMBRE
Potage Céleri rémoulade

Langue de bœuf Poisson Meunière REPAS DE NOËL
Sauce tomate au fenouil

Riz et légumes Pommes de terre
Fromage Fromage
Pâtisserie Compote

MERCREDI 17 DECEMBRE VENDREDI 19 DECEMBRE DIMANCHE 21 DECEMBRE
Tartine du montagnard Salade fromagère Duo de feuilletés 
Bœuf mode aux carottes Poisson pané Balotine de volaille farcie

Pommes au four Sauce tomate Pommes festives
Fromage Riz/Épinards Poêlée d'haricots verts
Pâtisserie Fromage Fromage

Yaourt Pâtisserie
MERCREDI 24 DECEMBRE VENDREDI 26 DECEMBRE DIMANCHE 28 DECEMBRE

Potage Charcuterie Crème d'asperges
Blanquette de veau Aile de Raie aux câpres Lapin aux pruneaux

et ses légumes Pommes vapeur Petits pois à la Française
Riz Épinards à la crème Pommes croquettes

Fromage Fromage Fromage
Clémentine rôtie au miel Fruit Pâtisserie

MERCREDI 31 DECEMBRE
Quiche aux poireaux

Boudin blanc
Au roquefort/Pommes vapeur

 Gratin de chou-fleur 
Fromage

Yaourt fermier

Concernant l'origine de la viande bovine, vous pouvez demander sa traçabilité au personnel de service.

Veuillez effectuer vos commandes et annulations de repas au plus tard 48H à 
l'avance,  avant 12h00, et pour le week-end, le jeudi avant 12h00.
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