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Mercredi 01 Auvril Vendredi 03 Avril Dimanche 05 Auvril
Rillettes CEufs mayonnaise Creme d'asperges
Parmentier d'agneau Paélla Gigot d'agneau a la créme d'ail
a la créme d'ail Fromage Tomate provencgale
Salade Flan caramel Pommes croquettes
Fromage Fromage
Patisserie Patisserie
Mercredi 08 Auvril Vendredi 10 Awvril Dimanche 12 Auvril
Saucisson cornichons Céleri rémoulade Quiche au maroilles
Crépinette sauce moutarde Poisson pané Sauté de veau marengo
Frites Sauce tartare Frites
Jardiniére de légumes Ebly/brocolis Petit pois/carottes
Fromage Fromage Fromage
Patisserie Fruit Patisserie
Mercredi 15 Auvril Vendredi 17 Auvril Dimanche 19 Awvril
= Salade fromagére Lentilles vinaigrette Péche au thon
23 Paleron de boeuf Paveé de thon Filet mignon sce maroilles
‘© © Carottes confites a la sicilienne Poélee printaniere
o ﬁ Pommes a l'ail Pommes vapeur persillées Pommes duchesses
8 ° Fromage Fromage Fromage
T Patisserie Yaourt Patisserie
o - Mercredi 22 Avril Vendredi 24 Auvril Dimanche 26 Avril
S o] Jambon roulé au fromage frais Pizza . Cassolette moules/poireaux
g o Réti de porc Viennoise de poisson \ ‘ﬂ Réti de porc orloof
8 o Pommes persillées Basilic/tomates 'xf Jardiniére de légumes
x 9 Petit pois Pommes vapeur/ Brocolis ~m) Gratin de pommes de terre
= Fromage Fromage \ Fromage
Patisserie Fruit 2 _(‘L Patisserie
Mercredi 29 Avril Concernant l'origine de la viande bovine et de la viande blanche, vous pouvez demander sa tragabilité au personnel de service.
_ Charcuterie Veuillez effectuer vos commandes et annulations de repas au plus tard 48H a
R6ti de boeuf sce champignons . . .
vAe Frites I'avance, avant 12h00, et pour le week-end, le jeudi avant 12h00.
Halglcots verts » Attention, durant les vacances scolaires, les mercredis 15 et 22 avril 2026 la
- Pérl(’;rsl?a?”ii restauration se fera au restaurant scolaire.




