Mercredi 03 juin Vendredi 05 juin Dimanche 07 juin
CEufs mayonnaise Jambon roulé au fromage frais Feuilleté d'asperges a la flamande
Nueue de boeuf Tagliatelles au saumon Coq a la bieee
? y Frites Brunoise de légumes Carottes vichy
. \‘ -
"Jf‘*‘: Fromage Fromage Pommes chaumiéres
*’ ,§ watisserie Fruit Fromage
&~ Patisserie
Mercredi 10 juin Vendredi 12 juin Dimanche 14 juin
Sardines a l'huile Salade de pates Melon au porto
Sauté de beeuf aux épices/oignons Poisson du jour Pintade a I'ananas
Pommes campagnardes Sauce citron Poélée de Iégumes
Haricots verts Riz /Fondue de poireaux Pommes rosti
Fromage Fromage Fromage
Patisserie Compote au spéculoos Patisserie
Mercredi 17 juin Vendredi 19 juin Dimanche 21 juin
Betteraves rouges a la féta Tomates Mozzarella Péche au thon
Lard en gelée Paélla Couscous
Frites Fromage Fromage
Salade Panna Cotta a la fraise Patisserie
Fromage
Patisserie
Mercredi 24 juin =~ | Vendredi 26 juin Dimanche 28 juin
@*‘ Charcuterie Cassolette moules/poireaux
Q@ A Poisson pané Gigot d'agneau
Barbecue J\ iﬂ/ Sauce tartare Poélée d'haricots blancs
) Riz /Brocolis Frites
‘XJ k Fromage Fromage
Yaourt Patisserie

Concernant |'origine de la viande bovine et de la viande blanche, vous pouvez demander sa tragabilité au personnel de service.

Veuillez effectuer vos commandes et annulations de repas au plus tard 48H a I'avance, avant 12h00, et pour le week-

end, le jeudi avant 12h00. ;



